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Technicka zprava — gastrotechnologie

Celkové dispozi¢ni FeSeni je navrzeno s ohledem na narizeni Evropského parlamentu
¢. 852/2004 o hygienickych pozadavcich a na platnou vyhlaSku Ministerstva
zdravotnictvi CR €.137/2004 Sb. o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o
zasadach provozni hygieny pri ¢innostech epidemiologicky zavaznych v platném znéni.

Dispozicni a technologické FeSeni vychazi z poZadavki soucasné moderni gastronomie,
respektuje provozni a kapacitni poZadavky uZivatele, technologicky tok surovin a
zamezuje nezadoucimu kriZeni Cistych a Spinavych cest.

Z.akladni udaje o provozu

Stavba: STAVEBNI UPRAVY OBJEKTU MATERSKE
SKOLY ¢.p.100, PRISTAVBA NOVE KUCHYNE,
st.p.¢. 109, k.i. Dolni Nemojov
D.4.d) VYBAVENI GASTRO

Provozni charakter a kapacity:  Skolni jidelna cca 100 stravniki

Sortiment: Snidanég, svacinky, obédy.

Provozni doba: 08:00 —14:00

Pocet personalu stravovaci ¢asti: 2-3 osoby na sménu

Energie pro technologii: elektricky proud
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Provozni reSeni / popis provozu + popis jednotlivych usekd v ramci provozu

Strucny popis

Projekt tesi rekonstrukci gastro provozu v 1.NP, ktery bude zajistovat pfipravu a vydej
napoji a pokrmi pro matetskou Skolku a Skolu (malotfidka do 5 stupné€) v obci Nemojov.
Jedna se o cca 100 jidel za den. Gastroprovoz disponuje samostatnym vstupem do provozu,
ktery navazuje na manipulacni zadveii, z kterého je mozné vstupovat do skladu chlazenych a
mrazenych potravin, suchého skladu a hrubé ptipravny zeleniny. Stavebné oddélena je pak
kuchyné, ktera logicky na prostor navazuje.

Socialni zazemi pro zaméstnance:

Toaleta feSena jako stavajici v mistnosti ¢.1.03. Satna s denni mistnosti v mistnosti 1.18.

Organicky odpad a odpad z provozu restaurace

Zajistén denni odvoz organického odpadu.

Uklidovd komora

Mistnost 1.16 — stavebné oddéleny prostor, vybaveny vylevkou. Prostor je dostatecné velky a
umozinuje rozdéleni Cisticich prostfedkt, pracovniho nacini pro vicero usekl (jidelna,
kuchyng).

JEDNOTLIVE PROVOZY V RAMCI GASTRO PROVOZU

KUCHYNE

C - VARNA
V kuchyni je navrzena technologie dle pozadavku provozu (indukéni sporak, konvektomat,
multifunkéni panev). Nad tepelnymi spotiebici jsou instalovany vzduchotechnické zakryty.

E — CISTA PRIPRAVNA MASA A VAJEC

Provozné oddéleny tisek vybaveny pracovnim stolem s vevarenym diezem, krajeci deskou,
podpultovou lednici, umyvadlem na ruce bez ru¢niho ovladani na pozici A.05. Umyvadlo
bude vybaveno davkovacem mydla a jednorazovych papirovych utérek.

D — CISTA PRIPRAVNA ZELENINY
Provozné¢ oddéleny Gisek vybaveny pracovnim stolem s diezem, nasténnou polici a chladici
skfini.
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B - STUDENA KUCHYNE + KOMPLETACE
Casové€ oddé¢lené pripravny v samostatném tseku, ktery je vybaven pracovnimi stoly,
podpultovou lednici, nasténnou polici.

G - MYTi NADOBI - BILE A PROVOZNI

Provozné oddéleny tsek, vybaveny pfijmovym stolem, mycim stolem s dfezem, mycim
strojem, vystupnim stolem. Provozni nadobi je vybaveno samostatnym stolem s diezem a
odkapovou plochou. Usek uzavira regal na nadobi.

A - VYDEJ JIDEL
Samostatny usek vybaveny vydejni vodni lazni, pracovnim stolem s lednici.

F - PRIPRAVNA TESTA
Pracovni usek vybaveny stolem v dosahu je umyvadlo ur¢ené na myti rukou.

J — SKLAD SUCHYCH POTRAVIN
Stavebné odd¢€leny prostor vybaveny skladovymi regaly.

I - SKLAD CHLAZENYCH POTRAVIN
Stavebné odd¢€leny prostor, vybaveny chladicimi a mrazicimi skiinémi.

H - HRUBA PRiIPRAVNA ZELENINY
Stavebné odd¢€leny prostor vybaveny Skrabkou na zeleninu, pracovnim stolem s diezem a

vevafenym umyvadlem na myti rukou, pod pracovnim stolem se nachazi podpultova lednice .

V rohu mistnosti je roSt na uskladnéni brambor a kofenové zeleniny.

Provozni zasady, ochrana Zivotniho a pracovniho prostredi :

Zatizeni stravovaci Casti je naroné na pravidelnou preventivni udrzbu, obsluzny personal
musi byt fadné poucen a zaskolen na vSech typech technologického zatfizeni jak z hlediska
obsluhy tak zhlediska bezpeCnosti. Pro zajiSténi udrzby a Ccistoty je nutno pouZzit
ptedepsanych postupti a doporu€enych disticich prosttedkt. V Zadném ptipad€é neni mozno
k ¢isténi pouzit stfikajici vodu z hadice. Nedilnou soucasti stravovaciho provozu bude
zpracovany systém Kkritickych bodi HACCP kde jsou obsaZeny vSechny provozni

podminky vcetné sanitace, bezpe¢nosti a protiepidemiologickych pozadavkii.

Celkové stavebni a instala¢ni FeSeni je soucasti stavebni dokumentace.
Nasledné uvadime hlavni poZadavky na stavebni provedeni z hlediska profese gastro :

Vsechna umyvadla pro myti rukou budou vvbavena baterii zajistujici bezdotykove spousteni

vody. Dale budou vybavena davkovacem desinfekce a zarizenim pro vysuSeni rukou.
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Pozadavky na stavbu vychdzeji z vSeobecnych pozadavkl na pracovni prostfedi uptesnénych
vyhlaskou 602/2006 Sb. a natizenim 852/2004 EU.

Stavebni konstrukce — pouzité stavebni materidly stavebné technicky stav a vybaveni
provozovny nesmi negativné ovliviiovat potraviny a produkty. Budovy a provozni mistnosti
musi byt zabezpeceny proti vnikani skiidcii a kontaminantt z okoli a musi umoznovat u¢inné
¢isténi, provadéni deratizace, dezinsekce a dezinfekce.

V provozovné, kterd musi byt udrzovana v Cistoté a fadném stavebné technickém stavu, nesmi
dochazet k hromadéni necistot, styku s toxickymi materialy, odlucovani ¢astecek do potravin
nebo produktd, ke kondenzaci par, nadmérnému usazovani prachu nebo tvorbé plisni. Pro
hygienické zpracovani a skladovani vyrobkl musi byt v provozovné zajistény vhodné teplotni
podminky. Svétla vyska pracovist’, na kterych je vykonavéna prace po dobu Ctyt a vice hodin
— trvala prace — musi byt pii plose do 50 m? nejméné 2,5m, pii dobé kratsi nez 4 hodiny
nesmi byt niz8i nez 2,1m.

Stény provoznich mistnosti musi byt opatieny omyvatelnym povrchem. Podlaha musi byt
lehce omyvatelna a nesmekava. Stény, stropy, podhledy i pfipadnéd zadvésna zatizeni musi byt
konstruovany a provedeny tak, aby nedochazelo ke kondenzaci par, k nadmérnému usazovani
prachu, k ristu plisni, opadavani omitky, odlu¢ovani ¢astic a musi byt dobfte Cistitelné.

Dvefe musi mit odolny nenasaklivy hladky povrch. Dvefe do skladii potravin a vstupni
zasobovaci dvete oplechovat do vysky 300 mm.

Stravovaci zafizeni je zhlediska akustiky zdrojem provozniho hluku. Budou dodrzeny
pfipustné hodnoty dle nafizeni vladdy ¢&. 272 zroku 2011Sb. o ochrané zdravi pred
neptiznivymi u¢inky hluku a vibraci.

Hudebni produkce bude provozovana na trovni reprodukované hudby z Hi-Fi piehravace,
radia, tabletu ¢i smart telefonu.

Technologie produkujici pachy, pary a teplo budou kryty odsavaci digestofi.

Vétrani kuchyné a odbytové casti bude feSeno samostatnym projektem VZT v souladu
s platnymi normami.

Zasobovani pitnou vodou bude provadéno z vodovodniho fadu. Spotiebu vody ftesi ZT
vypoctem na zaklad¢ tdaji o denni produkci jidel. Vytokové armatury jsou predpokladany
v béznych standardech — pakové, stojankové, nasténné s pripojenim pomoci kulovych
rohack.

Elektrické rozvody musi spliiovat pozadavky stanovenych norem a piedpist. Spotiebic¢e musi
byt chranény nulovanim a pospojenim viz projekt elektro. Osvétleni ve vyrobnich prostorech
se doporucuje prevazné zativkové. V prostorech s ob¢asnym pobytem pracovniki mize byt i
zarovkovymi svitidly. Osvétleni pracovnich mist se zvlastnimi naroky na optickou kontrolu
musi umoziovat barevnou ostrost a rozliSovaci podrobnosti do 1 mm, s intenzitou 500 luxt.

Zpracoval: Radek Vyprachticky - (Gast-pro s.r.o., 606 688 198, vyprachticky@gastpro.cz)
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